brasserie & restaurant

Afin de garantir un service fluide,
Nous vous invitons a regrouper vos choix de
plats pour les tables de plus de 6 personnes.

To ensure smooth service,

we kindly ask you to group your dish
choices for tables of more than 6 guests.

Om een viotte service te garanderen,
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3 services ¢ 55€
* Choix a la carte »

3 courses * 55€
« Choice from the menu -
3 gangen ¢ 55€
« Keuze van het menu «
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2 services ¢ 29,50€

* Selon le marché -
Du lundi au vendredi de 12h a 14h

2 courses * 2950€
« According to market availability «
Monday to Friday from 12pm to 2pm
2 gangen « 2950€

vragen wij u vriendelijk om de keuze van gerechten
te groeperen voor tafels van meer dan 6 personen.

« Naar beschikbaarheid op de markt -
Maandag tot vrijdag van 1200 tot 14.00 uur

Une allergie, intolérance ?
Signalez-le a votre serveur

An allergy, intolerance?
Report it to your waiter

Een allergie, intolerantie?
Rapporteer het aan je server

Mo dele 2=

Menu + 1 boisson « 20€
Croquette de fromage, salade, frites
ou boulette, frites et compote
ou Lasagne al forno maison
+1glace

Menu + 1drink « 20€
Cheese croquette, salad, fries
or Meatball applesauce, fries

or Homemade lasagna al forno
+lice cream

Menu + 1drankjen « 20€
Kaas kroket, salade, frietjes
of Balletje, appelmoes, frietjes
of Huisgemaakte lasagne al forno
+ lijsje




Végétariens O 5

Salade de chou kale 21
poire rétie et croustillant de fourme d’Ambert,

mélange de noix

Kale salad roasted pear and crispy

Fourme d’Ambert, mixed nuts

Boerenkoolsalade, geroosterde peer en krokante
Fourme d’Ambert, gemengde noten

Pates végétariennes 18
aux légumes et crémeux de pesto rouge

Vegetarian pasta with vegetables

and creamy red pesto

Vegetarische pasta met groenten

en romige rode pesto

Burger végétarien 24
courgette grillée et mayonnaise épicée, frites et salade
Vegetarian burger, grilled zucchini

and spicy mayonnaise, fries and salad

Vegetarische burger, gegrilde courgette en pittige
mayonaise, frieten en salade

Entrées froides o

Papadum Tuna 22
thon mi-cuit dans une tortilla croustillante,

salade de wakame et mayonnaise a la sriracha

seared tuna in a crispy tortilla,

wakame salad and sriracha mayonnaise

halfgegaarde tonijn in een krokante tortilla,
wakamesalade en sriracha-mayonaise

Terrine de foie gras 26
confit d'oignon au vin rouge et pain brioché /sup.menu 3
red wine onion confit with brioche bread

uienconfijt met rode wijn en briochebrood

Saumon gravlax 23
et créme fraiche au wasabi

Gravlax salmon with wasabi créeme fraiche

Gravlax van zalm met wasabi-créme fraiche

Vitello tonnato 23
veau basse température, mayonnaise au thon, capres
Low-temperature veal, tuna mayonnaise, capers
Kalfsvlees gegaard op lage temperatuur,
tonijnmayonaise, kappertjes

Entrées chaudes

Filet de bar cuit a l'unilatéral 22
brunoise de mangue, kiwi et citron vert

Sea bass fillet cooked on one side, mango,

kiwi and lime brunoise

Zeebaarsfilet eenzijdig gebakken,

brunoise van mango, kiwi en limoen

6 huitres gratinées au Champagne 21
6 oysters gratinated with champagne

6 gegratineerde oesters met champagne

CEuf parfait 20
créme de chou-fleur, crumble et lard grillé

Perfect egg with cauliflower cream,

crumble and grilled bacon

Perfect gegaard ei met bloemkoolcreme,

crumble en gegrild spek

Joue de boeuf confite 21
purée de céleri et jus réduit
Confited beef cheek, celeriac purée and reduced jus

Gekonfijte rundwang, knolselderpuree en ingekookte jus




Viandes

Pluma ibérique (Secreto) 33
confit de poivrons rouges et purée maison

Iberian pluma (secreto), red pepper confit

and homemade mashed potatoes

Iberische pluma (secreto), gekonfijte rode paprika

en huisgemaakte puree

Cuisse de canard confite 34
duxelles de champignons, ail, vin blanc,
pignons de pin et jus réduit

Confit duck leg, mushroom duxelles, garlic,

white wine, pine nuts and reduced jus

Gekonfijte eendenbout, champignonduxelles, knoflook,
witte wijn, piinboompitten en ingekookte jus

Ris de veau croustillants 42
purée 4 la truffe, aubergine panée et jus truffé  /sup. menu 6
Crispy sweetbreads, truffle mashed potatoes,

breaded aubergine and truffle jus

Krokante kalfszwezeriken, truffelpuree, gepaneerde

aubergine en truffeljus

Coeur daloyaude 250 g 30
sauce au choix, légumes chauds et frites*

250 g sirloin heart, sauce of your choice,

hot vegetables and fries*

250 g hart van ossenhaas, saus naar keuze,

warme groenten en frieten*

Rognons de veau a la liégeoise 29
Veal kidneys Liege style
Kalfsniertjes op Luikse wijze

*Sauce au choix : Roquefort, béarnaise au siphon,
champignons, poivre vert, beurre maitre d'hétel
*Choice of sauce: Roquefort, foamed béarnaise sauce,
mushrooms, green pepper, maitre d'hétel butter

*Keuze uit saus: Roquefort, béarnaisesaus uit de sifon,
champignons, groene peper, maitre d'hétel boter

Poissons
®©

Dos de cabillaud fagon bouillabaisse 33
soupe de poisson, pommes de terre grenaille, gruyére,
crotitons et rouille

Cod loin bouillabaisse style: fish soup, baby potatoes,
Gruyére, croutons and rouille

Kabeljauwrug op bouillabaissewijze: vissoep,
krielaardappelen, Gruyere, croutons en rouille

Saint-Jacques snackées 37
et déclinaison de chou-fleur /sup.menu 4
Pan-seared scallops with a cauliflower variation
Gebakken sint-jakobsschelpen met een variatie

van bloemkool

Homard entier grillé 52

a l'ail et aux fines herbes, tagliatelles a I'encre de seiche
/sup.menu 18

squid ink tagliatelle

Hele kreeft gegrild met knoflook en fijne kruiden,

tagliatelle met inktvisinkt

Gambas sautées 32
tomates cerises, pak choi, oignons, vin blanc, ail,

pesto et linguines

Sautéed king prawns, cherry tomatoes, pak choi,

onions, white wine, garlic, pesto and linguine

Gebakken gamba's, kerstomaten, paksoi, uien,

witte wijn, knoflook, pesto en linguine

Lasagne de homard 38
aux petits légumes, bisque et créme de pesto  /sup. menu 5
Lobster lasagna with baby vegetables,

bisque and pesto cream

Kreeftlasagne met jonge groenten,

bisque en pestocréme




Exclusif

Desserts

Dame blanche ou dame noire N
chocolat chaud, chantilly

Dame Blanche or Dame Noire:

hot chocolate, whipped cream.

Dame Blanche of Dame Noire:

warme chocolade, slagroom

Café ou thé gourmand 13
Coffee or tea with dessert

Koffie of thee met dessert

Moelleux au chocolat maison 13
glace au spéculoos

Homemade chocolate fondant with speculoos ice cream
Huisgemaakte chocolademoelleux met speculaasijs

Assortiment de fromages 16
sirop de Liége, salade et fruits secs

Assorted cheeses, Lieége syrup, salad, and dried fruits
Assortiment van kazen, Luikse stroop,

salade en gedroogd fruit

Pain perdu de brioche 12
au caramel salé, glace vanille

Brioche French toast with salted caramel,

vanilla ice cream

Wentelteefjes van brioche met gezouten
karamelvanille-ijs

Gaufre de Bruxelles 12
au sucre, au chocolat ou aux fruits rouges,

avec ou sans chantilly

Brussels waffle: with sugar, chocolate or red fruits,

with or without whipped cream

Brusselse wafel: met suiker, chocolade of rood fruit,
met of zonder slagroom
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SERVI AVEC PASSION
ET SAVOIR-FAIRE DEVANT VOUS

Demandez a notre serveur notre assortiment
(supplément menu 8€)

Served with passion and expertise
right in front of you
Ask our waiter for our assortment.
Geserveerd met passie en vakmanschap,
direct voor u
Viraag onze ober naar ons assortiment




