
NACHOS : CHEDDAR,TARTARE DE TOMATES, GUACAMOLE    15 €
Nachos: cheddar, tomato tartare, guacamole
Nachos: cheddar, tomatentartaar, guacamole

BITTERBALLEN ET MOUTARDE (8 PC)   14 €
Bitterballen with mustard (8 pcs) 
Bitterballen met mosterd (8 stuks)

TOAST DE SAUMON FUMÉ: PERSIL HACHÉ,  
ÉCHALOTES, CITRON   21 €
Smoked salmon toast: chopped parsley, shallots, lemon
Toast met gerookte zalm: gehakte peterselie, sjalotten, citroen

PINSA : CHUTNEY D’OIGNONS ROUGES,  
JAMBON DE SANGLIER, ROQUETTE ET NOIX    21 €
Pinsa: red onion chutney, wild boar ham, arugula, walnuts
Pinsa: rode-uienchutney, everzwijnham, rucola, walnoten

PLANCHE DE CHARCUTERIE ET DE FROMAGES,  
PICCALILLI, PAIN DE CAMPAGNE   24 €
Charcuterie and cheese board, piccalilli, country bread.
Plank met fijne vleeswaren en kaas, piccalilli, boerenbrood

ASSIETTE DE FRITURE: LOEMPIA, CALAMARS,  
CREVETTES TORPÉDO   19 €
Fried mix platter: loempia / calamari / torpedo shri
Gefrituurde mix: loempia / inktvisringen / torpedogarnalen

6 HUÎTRES GRATINÉES AU CHAMPAGNE   21 €
6 oysters gratinated with champagne
6 gegratineerde oesters met champagne

6 HUÎTRES FROIDES UMAMI, YUZU ET PASSION   22 €
6 cold oysters with umami, yuzu, and passion fruit
6 koude oesters met umami, yuzu en passievrucht

À partager

S
E

R
V

IS

  TOUTE  LA  JO
U

R
NÉE

À  M A N G E R



SALADE CÉSAR : POULET, ROMAINE, PARMESAN,  
ANCHOIS, CROÛTONS   19 €
Caesar salad: chicken, romaine, parmesan, anchovies, croutons
Caesarsalade: kip, romaine, Parmezaanse kaas, ansjovis, croutons

MESCLUN : TERRINE DE FOIE GRAS, MAGRET DE CANARD FUMÉ, 
FRUITS SECS, FIGUES RÔTIES, VINAIGRETTE AU MIEL   25 €
Mixed greens: foie gras terrine, smoked duck breast, dried fruits, 
roasted figs, honey vinaigrette
Mesclun: foie gras terrine, gerookte eendenborst, gedroogde vruchten, 
geroosterde vijgen, honingvinaigrette

VAL-DIEU  23 € 
Pain buns, viande de bœuf, fromage de Val-Dieu, mayonnaise aux trois poivres,  
iceberg, pickles d’oignons rouges, frites
Bread buns, beef, Val-Dieu cheese, three-pepper mayonnaise, iceberg 
lettuce, pickled red onions, fries
Broodjes, rundvlees, Val-Dieu kaas, driepepermayonaise, ijsbergsla, 
ingelegde rode uien, frietjes

CHICKEN    23 € 
Pain buns, volaille croustillante, frisée, tartare maison, radis, échalotes, frites
Bread buns, crispy poultry, frisée lettuce, homemade tartar sauce, 
radish, shallots, fries
Broodjes, krokante gevogelte, frisée sla, huisgemaakte tartaarsaus, 
radijs, sjalotten, frietjes

GIBIER   24 € 
Pain buns, confit d’oignons, marcassin fumé, roquette, frites
Bread buns, onion confit, smoked wild boar, arugula, fries
Broodjes, uienconfit, gerookt everzwijn, rucola, frietjes

Salades

Burgers

Une allergie / intolérance ? Signalez-le à votre serveur
An allergy / intolerance? Report it to your waiter

Een allergie / intolerantie? Rapporteer het aan je server



Démarrez
la journée avec notre

Buffet
Petit-déjeuner

accessible à tous, 
tous les jours 
de 7h à 11h

SPAGHETTI AL RAGÙ   19 €

PENNES, POULET, CHAMPIGNONS DES BOIS,  
TRUFFE ET PARMESAN   22 €
Penne with chicken, wild mushrooms, truffle & parmesan
Penne met kip, boschampignons, truffel & Parmezaanse kaas

RAVIOLES DE HOMARD, SAUCE BISQUE, TOMBÉE DE FENOUIL, 
TARTARE TOMATE-BASILIC  24 €
Lobster ravioli, bisque sauce, braised fennel, tomato-basil tartare
Kreeftenravioli, bisquesaus, gestoofde venkel, tomaat-basilicum tartaar

LASAGNE AL FORNO MAISON   21 €
Homemade lasagna al forno 
Huisgemaakte lasagne al forno 

Pâtes
Spaghetti 
et penne 

sans gluten 
disponibles

Gluten-free 
spaghetti 

and penne 
available

Glutenvrije 
spaghetti 
en penne 

beschikbaar



DUO DE CROQUETTES AU FROMAGE,  
PETITE SALADE ET FRUITS SECS   16 €
Cheese croquette duo, small salad & dried fruits
Duo van kaaskroketten, kleine salade & gedroogde vruchten

ESCALOPE DE VEAU PANÉE, SPAGHETTI AU BEURRE,  
COULIS DE TOMATES AU ROMARIN,  
CRUMBLE DE PARMESAN AU BASILIC   29 €
Breaded veal escalope, buttered spaghetti, tomato coulis 
with rosemary, parmesan-basil crumble
Gepaneerde kalfsschnitzel, boterachtige spaghetti,  
tomatencoulis met rozemarijn, Parmezaan-basilicum crumble

TÊTE DE VEAU SAUCE TOMATE, FRITES, SALADE   28 €
Calf’s head with tomato sauce, fries, salad
Kalfskop met tomatensaus, frietjes, salade

FILET AMÉRICAIN : SALADE GARNIE, CRUDITÉS, FRITES   24 €
Steak tartare: mixed salad, raw vegetables, fries
Filet américain: gemengde salade, rauwkost, frieten

VÉRITABLE CLUB SANDWICH • POULET, LAITUE,  
ŒUF SUR LE PLAT, BACON, CHEDDAR, TOMATES, FRITES   23 €
Authentic club sandwich, fries • Chicken, lettuce, fried egg,  
bacon, cheddar, tomatoes, fries
Echte clubsandwich, frieten • Kip, sla, spiegelei, spek,  
cheddar, tomaten, frieten

BOULETTES À LA LIÉGEOISE, FRITES,  
SALADE (1 PC • 2 PC)    16 € • 21 €
Liège-style meatballs, fries, salad
Luikse gehaktballen, frieten, salade

FILET PUR, SAUCE AU CHOIX, LÉGUMES CHAUDS, FRITES*   39 €
Beef tenderloin, choice of sauce, hot vegetables, fries*
Ossenhaas, keuze uit saus, warme groenten, frieten*

*Sauce au choix : Roquefort, béarnaise, champignons,  
poivre vert, beurre maître d’hôtel

*Choice of sauce: Roquefort, béarnaise, mushrooms, green pepper,  
maître d’hôtel butter

*Keuze uit saus: Roquefort, bearnaise, champignons, groene peper,  
maître d’hôtel boter

Traditionnels

Afin de garantir un service fluide, nous vous invitons à regrouper vos choix 
de plats pour les tables de plus de 6 personnes.

To ensure smooth service, we kindly ask you to group your dish  
choices for tables of more than 6 guests.

Om een vlotte service te garanderen, vragen wij u vriendelijk  
om de keuze van gerechten te groeperen voor tafels  

van meer dan 6 personen.



Tous les
dimanches

Brunch
de 12h à 16h

40€*
buffet à volonté sucré / salé,

apéritif & café/thé offert
* ½ prix enfants de -12 ans 

hors boissons & brunchs spéciaux

2 services
Du lundi
au vendredi 
de 12h 
à 14h

29€
LUNCHmenu

CÉLERISOTTO À LA TRUFFE   22 €
Celery risotto with truffle
Knolselderrisotto met truffel

VELOUTÉ DE POTIMARRON, CRUMBLE DE NOISETTES   15 €
Butternut velouté, hazelnut crumble
Butternut velouté, hazelnootcrumble

WOK DE JULIENNE DE LÉGUMES À L’ASIATIQUE   16 €
Wok of Asian-style vegetable julienne
Wok van Aziatische groentenjulienne

Végétariens  



BELLE POIRE BELLE HÉLÈNE, AMANDES TORRÉFIÉES   13 €
Belle Hélène pear, roasted almonds
Prachtige Belle Hélène peer, geroosterde amandelen

CRÈME BRÛLÉE AU SPÉCULOOS   12 €
Crème brûlée with speculoos
Crème brûlée met speculoos

CAFÉ LIÉGEOIS AU BAILEYS, FINANCIER À L’AMANDE,  
GLACE VANILLE   13 €
Liège coffee with Baileys, almond financier, vanilla ice cream
Luikse koffie met Baileys, amandel financier, vanille-ijs

DAME BLANCHE OU DAME NOIRE :  
CHOCOLAT CHAUD, CHANTILLY   11 €
Dame Blanche or Dame Noire: hot chocolate, whipped cream.
Dame Blanche of Dame Noire: warme chocolade, slagroom

« L’AMIRAL » : SORBET ORANGE SANGUINE ET COINTREAU   13 €
“L’Amiral”: blood orange sorbet & Cointreau
“L’Amiral”: bloedsinaasappelsorbet & Cointreau

CAFÉ OU THÉ GOURMAND   15 €
Coffee or tea with dessert
Koffie of thee met dessert

ASSORTIMENT DE FROMAGES  
DE NOTRE RÉGION   16 €
Assorted cheeses from our region
Assortiment van kazen uit onze regio

Desserts

EXCLUSIF
Irish, Italian,Spa,.. Coffee

SERVI AVEC PASSION  
ET SAVOIR-FAIRE DEVANT VOUS

Demandez à notre serveur notre assortiment

Served with passion and expertise right in front of you
Ask our waiter for our assortment.

Geserveerd met passie en vakmanschap, direct voor u
Vraag onze ober naar ons assortiment

14€



Plat au choix
SALADE CÉSAR : POULET, ROMAINE, PARMESAN,  

ANCHOIS, CROÛTONS

SPAGHETTI AL RAGÙ

DUO DE CROQUETTES AU FROMAGE,  
PETITE SALADE ET FRUITS SECS 

VELOUTÉ DE POTIMARRON, CRUMBLE DE NOISETTES 

Réduction au choix
8€ CHEZ SPA FOREST

8€ À FORESTIA 

10€ SUR UN MAQUILLAGE CHEZ BELLA BEAUTY NAILS 

10€ POUR UNE LOCATION CHEZ VSPA

5€ AUX THERMES DE SPA

1 plat 
+ 1 réduction 

sur une activité 
au choix
24,50€


